
 

CARTE COCKTAILS 
POUR LES SOCIETES 

 
COCKTAIL APERITIF 15 pièces / pers        19, 90 € H.T. 

(Minimum 30 Personnes)(Minimum 30 Personnes)(Minimum 30 Personnes)(Minimum 30 Personnes)    

    

Arlequinade de Canapés :Arlequinade de Canapés :Arlequinade de Canapés :Arlequinade de Canapés :    
Crevettes / concombre                     Roquefort et noix    
Coeurs de palmiers                           Terrine de légumes    
Fonds d’artichauts                            Viande des Grisons    
Jambon / mousseline de légumes     Poulet curry au miel    
Fromage au cumin / paprika            Terrine de brochet    
Mousse d’avocat / citron vert          Mousse de crabe    
Mimosa / beurre de poivron            Pointes d’asperges          
Oeuf de caille miroir au paprika    

Cocktail PlumeCocktail PlumeCocktail PlumeCocktail Plume    :::: 
Brochettes de pomelos et magret fumé 

Billots pommes poivrées, viande des Grisons 

Mini BrochettesMini BrochettesMini BrochettesMini Brochettes    : : : :     
Tomate et mozzarella au basilic frais 
Mangues ou figues en chiffonnade de parme 
Billes de poires au gingembre, viande des grisons 

Crostini (toast grillés)Crostini (toast grillés)Crostini (toast grillés)Crostini (toast grillés)    : : : :     
Pintade et Lentilles au vinaigre de framboise 
Ou 
Tartare d’Aubergines, tomates et oignons 
Chèvre doux, herbes de Provence 

Les bouchéesLes bouchéesLes bouchéesLes bouchées    : : : :     
Puits de courgettes aux 2 poivrons confits 
Bouchées baltiques : œufs de saumon crème à l’aneth 
Billots de concombre, fromage frais herbes fraîches 

Canapés prestigeCanapés prestigeCanapés prestigeCanapés prestige    : : : :     
Sur pain d’épice ou sur pain noir 

Oie fumée au gingembre 
Crudité cayenne 
Fromage frais aux fines herbes 

 
Sur pain poilane 

Tartare de daurade, concassé de tomate basilic 
Tartare de saumon frais à l’estragon 

Mini blinisMini blinisMini blinisMini blinis    
Saumon mariné au citron vert et gingembre 
Ou 
Carpaccio de canard au vinaigre de framboises 
 
Saumon mariné à l’aneth  
Ou 
Saumon fumé norvégien 

    

MignardisesMignardisesMignardisesMignardises    
 90 Fours frais assortis : 

Choux 
Eclairs : Café, Chocolat 
Tartelettes (Ananas, Mirabelle, Abricot, Kiwi, Cerise) 
Salambos 
Bavarois (Fruit de la passion, Rose, Epices et cannelle, Mangue, 
Caramel) 
Fours glacés (Cherry, Kirsch, Chocolat, Opéra) 
Chocolatines (Citron, noisette, pistache, chocolat) 
 

Marchandise dressée sur plateaux perdus,  
Serviettes à thé 
Montant de la livraison à prévoir en fonction du lieu déposé 
Possibilité de matériel en dur, glace à rafraîchir, boissons, service 
Nous consulter 

 
COCKTAIL ORIGINAL 15 pièces / pers   29, 70 € H.T. 

Arlequinade de CanapésArlequinade de CanapésArlequinade de CanapésArlequinade de Canapés    ::::    
Crevettes / concombre                    Roquefort et noix    
Terrine de légumes                         Viande des Grisons    
Jambon / mousseline de légumes     Poulet curry au miel    
Fromage au cumin / paprika            Terrine de brochet    
Mousse d’avocat / citron vert          Mousse de crabe    
Mimosa / beurre de poivron            Pointes d’asperges          
Oeuf de caille miroir au paprika    

Cocktail PlumeCocktail PlumeCocktail PlumeCocktail Plume    :  :  :  :      
Palets de Bar en grenaille au caviar d’Aubergines 
Billes de pomme à la menthe fraiche, magret d’oie fumé 

Cocktail traditionCocktail traditionCocktail traditionCocktail tradition    : : : :     
Mini darnes de Saumon frais 
Cygnes au thon, crème fraiche et ciboulette 
Bouchées Baltique : œufs de saumon crème à l’aneth 

Canapés PrestigeCanapés PrestigeCanapés PrestigeCanapés Prestige    : : : :     
Sur Pain d’Épices: 

Oie fumée au gingembre 
Crudités Cayenne 
Fromage frais aux fines herbes 

Mini Cassolettes en plexiglassMini Cassolettes en plexiglassMini Cassolettes en plexiglassMini Cassolettes en plexiglass    : : : :     
Saumon fumé aux jeunes poireaux bais roses     Ou 
Carpaccio de Canard au vinaigre de framboise sur terrine de 
pomme et choux 

Verrine Cocktail plexiglassVerrine Cocktail plexiglassVerrine Cocktail plexiglassVerrine Cocktail plexiglass    
Penne basilic, Thon, feta et parmesan      Ou 
Risotto aux champignons des Bois    

Assortiment de Dégustations chaudesAssortiment de Dégustations chaudesAssortiment de Dégustations chaudesAssortiment de Dégustations chaudes    :::: (A réchauffer) (A réchauffer) (A réchauffer) (A réchauffer)    
Croissants au jambon           Roquefort au cumin 
Friands                                  Allumettes au fromage 
Saucisses feuilletées             Feuilletés au rouget 
Feuilletés au bacon              Tartelettes aux oignons 
Pizzas                                   Croustades forestières 
Quichettes                            Petits fours anchois 

50 Barquettes de Boudins blancs, purée de pomme fruit   Ou 
50 Mini Croque Monsieur Antillais 

50 Blinis à la mousse de rouget, beurre de paprika                Ou    
50 brochettes de jambon de parme et poires 

50 brochettes d’agneau confit et carotte au cumin 
50 brochettes de polenta forestière et tomate basilic 

MignardisesMignardisesMignardisesMignardises    ::::    
Choux 
Mini éclairs ((((Café et chocolat))))    
Salambos 
Fours glacés (Cherry, Kirsch, Chocolat, Opéra) 
Mini Tartelettes (fruits rouges et fruits de Saison) 

MiMiMiMini Cassolettesni Cassolettesni Cassolettesni Cassolettes    ::::    

Mousse chocolat, 

Craquelin nougatine          Ou 
Gratin aux 3 fruits rouges 

Compotée de fruits, crème Chiboust à la lavande      Ou 
Mini brochette Bourbon 

Fruits rôtis à la vanille 

Petits Verres PlexiglassPetits Verres PlexiglassPetits Verres PlexiglassPetits Verres Plexiglass    ::::    
Mousse poire verte gingembre         Ou 
Mangue, ananas au lait de coco        Ou 
Pêche, poire, menthe fraîche           Ou 
Mousse orange, pamplemousse rosé, chocolat blanc 


